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RURBANIVE

RURBANIVE
O projektu

« RURBANIVE je projekt zaméreny na vytvoreni inovativniho ramce pro
Integraci uzemnich politik a strategii prostrednictvim participativnich
procesu, které jsou obohaceny o vizualni a audio imerzivni (vtahujici do
déje, pohlcuijici) prvky.

» Cilem projektu je zlepsit spolupraci, propojeni a planovani mezi
venkovem a mesty prostrednictvim otevieneho dialogu, online i fyzicke
Interakce a spoluprace pro integrovany uzemni rozvo.
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RURBANIVE

RURBANIVE
O projektu

* Projekt je realizovan v 7 laboratorich pro spoleCnou tvorbu venkova a mest
(Rural-Urban Co-creation Laboratories = RUCL), které reprezentuji rzné
zemeépisné oblasti a rozmanité venkovské a méstské zajmove skupiny.

AT-RUCL = RUI ASSESMENT GE-RUCL
Rural location: Lower Austria Rural location f
Topography: hilly / fiatland / river Topography: vall

Main challenge: Transporting resources Main challenge:

from rural areas, economic stagnation & engageme

Primary RUE: Circular Bioeconomy Primary RUE: g 3
Secondary RUE: improved logistics & Secondary RUE: us Im'?"'
shortening value chains s d te E P”maW,RUE' .
Lead: ALCHEMIA Lead: ICL )

ES-RUCL

Rural location: Burgos province CZ-RUCL

Topography: plateau / reservoirs / lakes 5 Rural locatio

Main challenges: Rural depopulation,

sustaining cultural tourism

Primary RUE: Culture, landscape and

heritage access & promotion 7

Secondary RUE:User engagement, S Secondary RUE: us
empowerment, society &teritorial awareness z ety and ter
Lead: CARTIF

LL
=
Z
<
m
Y
D
'
=
X
)
O]
| -
S
=
)
>
(o
7
go;
)
-
o

EL-RUCL
i EL-RUCL
Rural locatio
Main challenge: Underserved by public transport, unsustainable cuitural tourism |l Topography:
Primary RUE: enhanced it Main challenge
Secondary RUE: culture, landscape & heritage and promation Primary RUE: Ecosy
Lead: ICCS Secondary RUE: cu
Lead: IMERYS
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RURBANIVE

Struktura

* Projekt se sklada ze 7 pracovnich bali¢kt (Work Package)
« Work package WP1 — Project Management & Ethics

« Work package WP2 — Rural/Urban Co-creation labs, experimentation and
capacity building <
« Work package WP3 — Rural/Urban enablers and demonstration _

« Work package WP4 — Cooperation, connectivity, immersiveness, social
assessment and planning <¢sm

« Work package WP5 — Impact maximisation and scale-up
« Work package WP6 — Synergies, policies, and governance
« Work package WP7 — Ethics requirements
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. Ceska zemé&dé&lska univerzita se na projektu podili pfedevsim v ramci WP3, kde je
vedoucim ukolu T3.1 ZlepSeni logistiky a zkracovani hodnotovych fetézcu (Improving
logistics, and shortening value chains)
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RURBANIVE
Zapojeni CZU do projektu

» Ceska zemé&délska univerzita (CZU):
* Provozné ekonomicka fakulta (PEF) — Katedra
iInformacnich technologii (KIT)

 Fakulta agrobiologie, potravinovych a prirodnich zdroju
(FAPPZ) — Katedra mikrobiologie, vyzivy a dietetiky a
Katedra kvality a bezpecnosti potravin

* Vyukové centrum zpracovani zemédélskych produktu
(Potravinarsky pavilon)

Provozné ekonomicka
fakulta
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RURBANIVE

T3.1 ZlepsSeni logistiky a zkracovani hodnotovych fetézcu

« V ramci tohoto ukolu KIT PEF CZU vyviji a zavadi digitalni vyukovou platformu na
principu LMS Moodle.

 Moodle RURBANIVE bude fungovat a slouzit jako socialné fizeny digitalni uzel, ktery
spojuje Sirokou Skalu zu€astnénych stran v celém zemedelsko-potravinarském
hodnotovém fetézci za ucelem podpory zkracovani hodnotovych retézcu.

« Cilem je, aby ruzné zajmoveé strany (zemédélci, zpracovatelé, potravinari, studenti,
apod.) ziskali potfebné informace o zkracovani hodnotovych fetézcu a logistice, a také
o certifikaCnich procesech zemédélsko-potravinarskych produktu.

« Prostfednictvim vzdélavani a Skoleni v oblasti zpracovani zemédélskych produktu je
dosazZeno zkraceni zemédélsko-potravinarskych retézcu.
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« Materialy pro digitalni vyukovou platformu jsou tvoreny na zakladé praktickych
workshopu, které jsou realizovany FAPPZ ve spolupraci s Potravinarskym pavilonem.

1 le TZU | *hoodle
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T2.2: Nabor a zapojeni zainteresovanych stran a T2.3:
Experimentovani a inovace v RUCL

» Praktické workshopy, které jsou zamereny na zpracovani zemedelskych komodit, jsou
realizovany v ramci WP2. Zde byly v ukolu T2.2 byly vytipovany a kontaktovany
prislusné zajmoveé skupiny. V ukolu T2.3 pak probiha samotna realizace praktickych

workshopu.
« Konkrétne se jedna o workshopy zamerené * - y s
na zpracovani mléka (vyroba syra), = ARG “micka DR

zpracovani masa (zrani hovéziho masa), vyroba téstovin
peceni peCiva a vareni piva.

» Workshopy maiji teoretickou i praktickou Cast, & -
a proto se konaji se v prostorach
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f Zpracovani Zpracovani Technologie

Potravinarského paVilonU, které umozn Ujl’ ovoce a zeleniny chmele a Viroba lisovani olejii.a
aktivni zapojeni ucastnikt do celého piva Zpracovani

lé¢ivych rostlin

zpracovatelskeho procesu.
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RURBANIVE

T2.2: Nabor a zapojeni zainteresovanych stran a T2.3:
Experimentovani a inovace v RUCL

« Na zakladé workshopu a zpétné vazby v ramci co-creation workshopu (workshopu
spolecné tvorby) jsou tvofeny a integrovany do vyukoveé digitalni platformy vyukové
materialy riznych druht a forem. Tim se usnadni ziskavani potfebnych informaci
vyrobcum, spotfebitellim i dalSim zainteresovanym osobam.

(4 rurBanve Titulnfstrénka  Nésténka  Moje kurzy  Spréva strének 0 © MS ~  Refimuprav

RURBANIVE Moodle ¢zU

Titulni stranka  Nastaveni  Uastnici  Sestayy  Bankadloh  Daliiv

Dostupné kurzy

Pekarstvi @ Bakery

Kurz Pekarstui zahmuje pekafské technologie véetné zakladnich surovin. piisad zlepéujicich kvalitu a technologickyich postupid pouZivanjch pii virobé chieba a pediva. Studenti se sezndmi s kompletnim procesem pekaiské
wyroby, véetné piimych i nepfimych metod piipravy tésta, a pochopi véechny technologické operace od pripravy a skladovani surovin pies michani, kvagent, tvarovani, kynuti, peceni a2 po manipulaci s konecnym vyrobkem.

The Bakery course covers bakery technology including the fundamental ingredients, quality-improving additives. and technological processes used in bread and pastry production. The students will lear the complate bakery
production process, including both direct and indirect dough preparation methods, and understand all technological operations from ingredient preparation and storage through mixing. fermentation. shaping. proofing,
baking, and final product handling.

Zpracovani miéka B Milk processing

[ ]

Kurz o technologii Zpracovani miéka je zaméfen na proces vyroby syra a halloumi a implementaci HACCP v mlgkamach. Studenti ziskajf dovednosti v oblasti fizenf bezpetnosti potravin, kantraly kvality a specializovanych
technik vyroby sjrd, kters jsou primo pouitelné v miéksrenském primysiu. Kurz zshmuje tradién! moderni metody zpracovani a zajistuje, aby studenti pochopil védecké principy zpracovani miéka a zsrover se seznamili se
Sougasnymi postupy v oboru a regulaénimi pozadavky.

The course on Milk processing technology is aimed at the cheese and Halloumi production process, and HACCP implementation in dairy facilities. Students will gain skills in food safety management, quality control, and
specialized cheese production techniques that are directly applicable in the dairy industry. The course covers both traditional and modern processing methods, ensuring students understand the scientific principles behind
milk processing while leaming current industry practices and regulatory requirements.

yroba piva @ Beer brewing

Kurz vafent piva pokrjvé celf proces vyroby piva od surovin a2 po hotovy vyrobek. Kurz zkoumd klfové ingredience, véetné sladového jemene, chmele. kvasnic a vody, a z&rovefs podrobné popisuje zakladn( pivovarské
procesy, jako je sladovéni, rmutovani, scezovéni, vafeni, kvadeni a Gprava. Studenti se sezndmi jak s tradiénimi éeskymi metodami vafenf piva (véetné slavnyich plzefiskjch technik), tak s modernimi prémyslovymi technologiemi
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T4.1 Digitalni platforma pro synergie mésta a venkova — Komunitni
uloziste (Community Store)

« PEF KIT CZU se podili také na vyvoji Community store - digitalniho prostoru,
ktery integruje vSechny venkovsko-méstskeé aktivatory (rural-urban enablers —
RUE) a praktické postupy a znalosti.

« Tato on-line platforma zajistuje prostor pro on-line interakci, dialog a
spolupraci venkovskych a mestskych zajmovych skupin.

« Komunitni uloziste umoznuje synergie a sdileni doporuceni i pro tvorbu politiky
a podporuje experimentovani a inovace ve venkovsko-mestskych oblastech.

« Virtualni inovacni centrum nabizi sluzby na principu open source a open
access.

L
=
Z
<
o
Y
)
e
=
e
0.
O
| -
Q.
=
o
>
i
n
e}
()
-
o

* Modularni softwarova architektura zajistuje, ze vSechny soucasti mohou byt
implementovany jako nezavisle, zameénitelné moduly, které Ize kombinovat do
funkCnich celku.
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www.rurbanive-project.eu
rurbanive @ RURBANIVE project EU @ RURBANIVE project EU @ rurbaniveprojecteu
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